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INGREDIENTI:

3.0 di Gelatina in fdgh Decorl, 250 g dipanna fresca, 100 g di
tloccolato fondente al 70%, 70'g dizucchero. — ;

Per decorare: panna montata, cioccolato, meringhe -

PREPARAZIONE: T
1+ Metti a mollo a gelatina in una ciotola con acqua fredda.

7+ Inn pentolmo Versa [a-panna-e 1o-zuechero, mescola e

riscalda a fuoco-asso-fino-a-pertare quaska bellorenggmnguI

= cioccolato_fondente tritato e, fuori dal _fum:o mescola veloce

= -'mente fino afarlo sciogliere. -

3+ Uniscf anche lagelatina ben stnzzata £ mesco[a Dene._

4+ Filracon un cohno eversa ne| blc_chten Fal raffreddare.a.

servire. __-_.__ e

~~~~~~

5 Prima di portare in tavola decora a ptac@re-—_.—_.
con panna montata, cloccolato mennghe
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